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Reseña 

Reportaje

· Miren el cuadro del fondo: una loncha de jamón en el pico de una montaña, toda una declaración de intenciones. 

· Falta maña al cortar pero sorprendentemente el sabor es equiparable a nuestros mejores serranos.
· Es jamón criado y producido en China en la región de ¿?
· El señor Lu cuenta que han ido a España a ver cómo se lo hacemos allí y la maquinaria se la han traído de Italia.
· De momento, de estas instalaciones salen unas 200 000 piezas al año, todas para el consumo interno pero el objetivo a medio plazo es asaltar el mercado europeo.
· Dicen que pueden ofrecer la misma calidad, diez veces más barato.
· Salan, lavan, secan y curan siguiendo un proceso muy parecido pero más corto. En siete meses, una de estas patas estará ya en el mercado.
· ¿Así que nuestros jamoneros (españoles) lo tienen crudo? 
· No, dice el señor Lu, pragmático: ‘su prestigio nos ayuda a que la gente se fije más en el jamón chino’.
· En China consumen 2 millones de cerdos al día, tradicionalmente lo toman cocido.
· Por eso muchos empresarios españoles se creen que es un mercado virgen para exportar el jamón.
· No es exactamente así, la respuesta está en estos cerdos: el cerdo de ¿? con los dos extremos negros y el cuerpo rosado. Pero como una vez curado, es difícil de distinguir, en el futuro cuando la gente compre jamón será mejor que mire si lleva esta marca. 
Imágenes

· Despacho del señor Lu en China.
· Un señor cortando jamón para dárselo a probar a la corresponsal española en Pekín.
· Planta de producción: diferentes etapas en la elaboración del jamón serrano.

· Granja de cría de cerdos.

Dado a los estudiantes

Datos en la pantalla

· Rosa María Molló, corresponsal en Pekín
Vocabulario 

· Una loncha : une tranche
· Falta maña al cortar : la coupe est maladroite
· Equiparable : comparable

· Curar el jamón : affiner le jambon (processus de maturation)

· Tenerlo crudo (fam.): (fam.) en baver
· Cocer, cocido: cuire, cuit
